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1

Estufa industrial  
 gascon bandeja 

  recolectoraen acero 
inoxidable.

1
4 fogones grandes, doble quemador, cubierta 
superior en acero inox.304 antiácidos; patas en 
tubo redondo.

X X X

2

Estufa a gas de piso 
enana, con bandeja 
recolectora extraíble 

 recolectorade grasas 
y líquidos

4
Parrilla doble en hierro fundido, mueble y partes 
externas en  acero inoxidable calibre 18 
aluminizado.

X X X

3
Plancha asadora a gas  

   depiso,en acero 
inoxidable C18, T201

2
Soportes de quemadores, bandeja extraíble 
recolectora de grasas y líquidos fabricados en 
acero aluminizado.

X X X

4 Horno industrial a gas 
de 5  bandejas. 1

Mueble en acero inoxidable con aislamiento 
térmico. 
Nota: pendiente por instalar tapas internas de las 
gavetas. 

X X X

5 Marmitas a gas, 
capacidad 150 litros 6

Equipo en acero inoxidable. Se entrega con la 
instalación completa para el suministro de agua y 
gas en perfecto estado. El equipo incluye 
quemadores de alto rendimiento y válvulas 
Robertshot, válvulas de seguridad, manómetros, 
indicadores de nivel de agua, grifos cuello de 
ganso en acero inoxidable, tapas de cierre, tubería 
para el desagüe. Se entrega totalmente nuevo.
Nota: pendiente por instalar tapas internas de las 
gavetas.

X

6

Baño de María a  gas 
con entrepaño en 
lámina de acero 
inoxidable, con trompo 
nivelador de altura; 
aislamiento térmico en 
fibra de vidrio.

1
Cubierta superior en acero inoxidable 304/2B 
antiácidos calibre 20; entrepaño en acero 
inoxidable

X X

7 Star stop 3 Uno en área de bebidas, uno en área de 
ensaladas y uno en preliminar. X X

8

Ductos 3 puertas de 
inspección cada uno. 
Con soporte para 
anclaje

2
Ductería en acero inoxidable calibre 20, con 34 
secciones y 10 codos Motores de 4 HP Trifásicos 
de 12000 CFM.

X X X

9 Extractor tipo hongo 
con soporte de turbinas 2  Con motores 4 hp X X X

10
Campana extractora 
tipo cajón con filtros 
completos

2 Acero inoxidable Calibre 20 X X X

11 Control de encendido y 
apagado de extractores 1  X X X

12

Nevecón mixto vertical 
de dos 
compartimentos 
(refrigeración y 
congelación) en acero 
inoxidable

2
2 Puertas solidas. Entrepaños de almacenamiento, 
parrillas plastificadas 3 en cada sección, 
iluminación LED, control inteligente de funciones.

X X X

13 Cuarto de refrigeración 1
En acero inoxidable. Con máquinas evaporadoras 
internas con sus respectivos tableros de mando.  
Cortinas pláticas y lámparas LED en buen estado.

X X X
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14 Cuarto de congelación 1
En acero inoxidable. Con máquinas evaporadoras 
internas con sus respectivos tableros de mando. 
Cortinas pláticas y lámparas LED en buen estado.

X X X

15 Interruptor de cuartos 
fríos 2  X X X

16 Tapa azafate en acero 
inoxidable, calibre 24 45 Tapa lisa en acero inoxidable. X

17 Azafates 45   En acero inoxidable calibre 24. X

18
Lavadora de vajillas en 
acero inoxidable con 
apertura de capota.

1 En acero inoxidable Con 3 canastillas plásticas 
para vasos y platos. X X

19

  Lavamanos pedestaly 
válvula automática, 
grifo cuello de 

  cisneytapa frontal 
removible

5 Mueble en acero inoxidable calibre tipo 304, flujo 
de agua activado con el pie. X X X

20
Tanque de 
abastecimiento de 
agua cap. 1.000 litros

1 Con su instalación X

21 Toma trifásica 4   Área lavavajilla y corredor principal cocina X

22 Carros transportadores 
tipo plataforma 4 Estructura en acero inoxidable, ruedas en nylon, 

piso en estibas de lámina galvanizada. X X X

23 Carros porta bandejas 5 En acero inoxidable X X X

24 Carros transportadores 
tipo plataforma 3  X X X

25 Carro termo eléctrico 2 En acero inoxidable calibre 18110 
voltios/60Hz/Nuevos X X

26

Carro de Entrega de 
alimentos para servicio 
de bandejas, marca 
CAMBRO, para 
distribución de dietas 
terapéuticas.

1 Utilizado para entrega de dietas, conserva la 
temperatura X X

27

Mesa cocinero con 
soporte superior en 
acero inoxidable de 
1.85x070m

1 Área de carnes * X X X

28
Mesa en acero 
inoxidable de 
2.35x0.70

1 Área de carnes * X X X

29

Mesa en acero 
inoxidable de 
0.50x0.96xx090 
AxLxH)

2 División entre estufa y planchas * X X X

30

Mesa para lavado con 
dos vertederos en 
acero inoxidable 3.00x 
0.70

1 Área de tubérculos * X X X

31
Mesa en acero 
inoxidable 
2.35mx0.70m

1 Área de tubérculos* X X X

32 Mesa de 1.10x0.70 
metálica 1   Áreadepreparación de ensaladas * X X X

33

Mesa para lavado con 
dos vertederos. en 
acero inoxidable 
3.00x0.70

1   Áreadepreparación de ensaladas * X X X

34
Mesa para lavado con 
dos vertederos en 
acero inoxidable

2 Área de preparación de jugos X X X

35

Mesa de trabajo con 
soporte superior en 
acero inoxidable 
1.80x0.70

1 Mesón auxiliar farináceos X X X

EQUIPOS DE LAVADO

UTENSILIOS

MESONES

CARROS TRANSPORTADORES



36

Mesón con doble 
vertedero en forma de 
L en acero inoxidable 
.3.16+1.88X0.8 5 con 
repisa de dietas

1 Área de dietas X X X

37 Mesón en acero 
inoxidable 1.2X0.70 1 Área de dietas X X X

38 Mesa en acero 
inoxidables 0.95x0.50 1 Área de dietas X X X

39
Mesa con vertedero 
doble  en acero 
inoxidable 3.20x070m

1 Área lavado de bandejas X X X

X

40

Estante de 
1.50x0.60x1.80 4 
entrepaños incluido el  
superior

2 Área de ollero, acero inoxidable X X

41

Estante para 
almacenamiento de 
elementos De cocina 
2m (loza plástica)

2 Área de lavado, acero inoxidable X X

42

Estantes para 
almacenamiento de 

 víveres 1x0.60x1.804 
entrepaños

4 Área de almacén 
De 4 entrepaños incluido el superior X X

43 Reja de utensilios 1 Muro cocina X X X
44 Válvulas 16 Instalación para suministro de gas de la cocina X X
45 Registros 12 Instalación para suministro de gas de la cocina X X
46 Toma doble 2 Área ollero X X

47 Llave sin mezclador 14 Área de cocina incluida llave de área de bodega 
de almacenamiento X X

48
Mueble para 
almacenamiento de 
productos químicos

1 Muebles de metal azul de 2 entrepaños

49 Trampa de grasas X X X X X X X

50 Sistemas hidráulico Incluye sifones, rejillas, tubería X X X X

51 Pisos
SERAN PROGRAMADOS UNA VEZ 

MANTENIMIENTO LIBEREN ORDEN DE 
REALIZACION

52 Paredes X
53 Techo X
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